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Pa de coca torrat amb tomaquet {* 3,50%
e TAPES Brb Fain coca ot cor ot
%% ; SNRKS Gaspatxo classic a 'andalusa amb {; &0 §50€ ramay aceite de oliva virgen (4 Ud)
G C crostons (primavera-estiu) Toasted bread with tomatoes
G ho clasi L dal i i
Patates braves Xup Xup éf ' §,95¢ pﬁ:zgggtgsc(; rs; :ﬁgvae rii/r:argln%z)a eon S f
Patatas bravas Xup Xup e e howith .
. . . gazpacho wit. Pa de coca torrat amb allioli (4 U.) /= $ 350€
F h . ’
ried potatoes with spicy sauce l croutons (spring-summer) Pan de coca tostado con “allioli” (4 Ud)
Croquetes de pernilibéric (1U) £ @ o% 2006 Amanidat da de f toe de & 150  Toasted bread with “allioli”
Croquetas de jamén ibérico (1 Ud) c:;,a,-gla; befr:-m:g,e?mgugrmﬁagg?etz i;m LI (garlic sauce) (4 Pc)
Iberian ham croquettes (1 pc.) de mel i coctel de fruita seca
) . Ensalada templada de queso cabra
Croquetes de gambén (1U) g} 945 > P 2,50¢ con frutos rojos, vinagreta de miel NCTREC
) g POSTRES
Croquetas de gambon (1 Ud) y coctel de frutos secos 1 :
Red Shrimp croquettes (1 pc.) Goat cheese salad with red fruit, 1 DESSERTS
h inaigrette and nut: ktail ’
Pernil Ibéric Gran Reserva 100gr 23,00€ SRS E
Jamon Ibérico Gran Reserva 100gr Crema catalana & 9% 5 00€
Iberian ham grand reserve 100gr ' ARRUC[S e q ot !
Musclos al vapor o a les fines " -/, & W 13,90€ . ARRBSSQ ’ Catalan cream with caramelized sugar
herbes amb ceba confitada : . RICE a 50
Mejillones al vapor o a las finas Coulant de xocolata amb gelat 1 iy de 6,90¢€
hierbas con cebolla confitada L. . 200 de vainilla
Mussels, steamed or in fine herbs with onion confit I;ae[l[lage peix '(;“ar'sc . JUE/persona Coulant de chocolate con
aella de pescadoy marisco . helado de vainilla
Gambeta vidre fregida amb pebre {, o 13,50€ Seafood paella ff‘ Q0B T®S Chocolate Coulant with
vermell fumat i sal de romani Iy y——

Gambita cristal frita con pimentén
ahumado y sal de romero
Fried baby shrimp with smoked

! Cheesecake de maracuja casola f,x %3 1,50€
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paprika and rosemary salt Mk min. amb fruits del bosc
. pat RGNS WVOLALS FREGTT L S5 A Chegsecake de maracuya casera
Aletes de pollastre picant {, ° & 13,00€ fz',?':ﬁgn',"'g,'j‘gf‘;,‘;hﬁs PREGUNTAR A S5 CAMARERD confrutos del bosque
Alitas de pollo picante = DS ASK YOUR WAITER , Homemade passion fruit cheesecake
\ . .
Spicy chicken winglets with fruits of the forest
AL-LERGOGENS Gluten Crustacis Ous Peix Fruits secs Api ® Mostassa Mol-luscos _  Cacauets Soia Lactis Tramussos » Gra de sésam Dioxid de sofre i sulfits
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