
Paella de peix i marisc                                       22,00€/persona
Paella de pescado y marisco
Seafood paella
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Pa de coca torrat amb tomàquet                                    3,50€
de penjar i oli d’oliva verge (4 U.)
Pan de coca tostado con tomate de
rama y aceite de oliva virgen (4 Ud) 
Toasted bread with tomatoes 
and olive oil (4 Pc)

Pa de coca torrat amb allioli (4 U.)                                 3,50€
Pan de coca tostado con “allioli” (4 Ud)
Toasted bread with “allioli” 
(garlic sauce) (4 Pc)
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Patates braves Xup Xup                                                    8,95€
Patatas bravas Xup Xup 
Fried potatoes with spicy sauce

Croquetes de pernil ibèric (1U.)                                                  2,00€
Croquetas de jamón ibérico (1 Ud)
Iberian ham croquettes (1 pc.)

Croquetes de gambón (1U.)                                                              2,50€
Croquetas de gambón (1 Ud)
Red Shrimp croquettes (1 pc.)

Pernil Ibèric Gran Reserva 100gr                                           23,00€
Jamón Ibérico Gran Reserva 100gr
Iberian ham grand reserve 100gr 

Musclos al vapor o a les fines                                              13,50€
herbes amb ceba confitada
Mejillones al vapor o a las finas
hierbas con cebolla confitada
Mussels, steamed or in fine herbs with onion confit

Gambeta vidre fregida amb pebre                                   13,50€
vermell fumat i sal de romaní
Gambita cristal frita con pimentón
ahumado y sal de romero
Fried baby shrimp with smoked
paprika and rosemary salt

Aletes de pollastre picant                                                       13,00€
Alitas de pollo picante
Spicy chicken winglets

TAPES TAPAS
SNAKS

al·lergògens
Alérgenos
Allergens

Gluten
Gluten 
Gluten

Crustacis 
Crustáceos
Crustaceans

Ous 
Huevos

Eggs

Peix 
Pescado

Fish

Cacauets
Cacahuetes

Peanut

Soia 
Soja
Soya

Lactis 
Lácteos

Milk

Fruits secs
Frutos secos

Nuts

Api
Apio
Celery

Mostassa
Mostaza
Mustard

Gra de sèsam
Granos de sésamo

Sesame seed

Tramussos
Altramuces
Lupin bean

Mol·luscos
Moluscos
Molluscs

Diòxid de sofre i sulfits
Dióxido de azufre y sulfitos
Sulphur dioxide and sulphites

PARA RACIONES INDIVIDUALES PREGUNTAR A SU CAMARERO

PER RACIONS INDIVIDUALS PREGUNTI AL SEU CAMBRER

TEMPS APROXIMAT D’ESPERA 20!
min.

TIEMPO APROXIMADO DE ESPERA

FOR INDIVIDUAL PORTIONS ASK YOUR WAITER

WAITING TIME APPROX:

POSTRES POSTRES
DESSERTS

Crema catalana                                                                               6,90€
Crema catalana                               
Catalan cream with caramelized sugar

Coulant de xocolata amb gelat                                               6,90€
de vainilla 
Coulant de chocolate con 
helado de vainilla
Chocolate Coulant with 
vanilla ice cream

Cheesecake de maracujà casolà                                        7,50€
amb fruits del bosc 
Cheesecake de maracuya casera 
con frutos del bosque
Homemade passion fruit cheesecake 
with fruits of the forest

10% SUPLEMENTO EN LA TERRAZA · 0.65€ SERVICIO DE MESA

10% SURCHARGE ON THE TERRACE · 0.65€ SERVICE AT THE TABLE

INCLÓS
INCLUIDO
V.A.T. INCLUDED

10% SUPLEMENT A LA TERRASSA 
0.65€ SERVEI DE TAULA I.V.A.

ARROSSOS ARROCES
RICE

EL NOSTRE PA NUESTRO PAN
OUR BREADCARTA DE SNACKS TAPAS

SNACKS

GOAT CHEESE SALAD MU
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GAZPACHO

GAMBETA VIDRE

FREGIDA
PA DE COCA TORRAT
JAMÓN
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Gaspatxo clàssic a l’andalusa amb                              9,50€
crostons (primavera-estiu) 
Gazpacho clásico a la andaluza con
picatostes (primavera-verano)
Classic andalusian gazpacho with 
croutons (spring-summer)

Amanida temperada de formatge de                            14,50€
cabra amb fruits vermells, vinagreta 
de mel i còctel de fruita seca
Ensalada templada de queso cabra
con frutos rojos, vinagreta de miel
y cóctel de frutos secos
Goat cheese salad with red fruit,
honey vinaigrette and nuts cocktail
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